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Giunia Regiongie
Sanité
4.0, Veterinaria -

glone Lombardia 4.0, Govemno della Prevenzione e Tulelo sanfaria

Al Direttori dei
Dipartimenti di
Prevenzione Veterinari
delle ASL della Regione

Al Direttori dei
Dipartimenti di
Prevenzione Medici
delle ASL della Regione

e p.c. Direzione Generale Agricoltura

LORO SEDI

Oggetto: Indicazioni in materia di produzione di alimenti presso aziende
agricole.

Facendo seguito alle richieste pervenute da ;%:as:zs"i’@ di talune Associazioni
di Categoria, per §<}?{§E’ﬁ§§§ una uniforme @pg@a?i izione della "éi}{f’?’“}{ﬁ iva sul
territorio regionale nell'ambito della g}f@ﬁwz e di asmez’éég nei laboratori
annessi aglle aziende agricole, si forniscono | giﬁ%%"%?@ indicazioni alle ASL, con

for
preghiera di dame @iﬁ%@%ﬁﬁ?f’} informazione Qéié@ Associazioni di Categoria:

. Negli stessi locali ufilizati per la trasformazione di alimenti di origine
aziendale, sia essa riconosciuta o registrata, si pud edere in momenti
successivi ad effettuare attivitd di trasformazione di diversi ;3?@@0??: é‘ '@?‘1?@?:
Se del caso, le lavorazioni sarat nno int erv G%z}%@ d{; a %Egééiﬁf izia
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. Le diverse attivitd dovranno essere comunicate tramite SCIA e saranno
oggetto di verifica nelllambito dei controlli ufficiali condotti ai sensi della
normativa vigente,

e La d‘spsﬁ'b'??i} di servizi igienici deve essere intesa in termini di
accessibilita per gli Qdcﬁe’{%g alle lavorazione ad adeguate strutture igieniche
[vedi al proposito DDG 13100 del 03/12/2009). Il requisito pud pertanto essere
considerato assolto con la presenza di adeguate strutture funzionalmente
collegate ai locali ove avviene la manipolazione degli alimenti, comunqgue
situate  nelllambito  della stessa azienda. Detto servizio igienico potra
coincidere con quello aziendale/familiare fatti salvi i casi di applicabilita del
Testo Unico per la Sicurezza D.Lgs. 81/08 {presenza di personale non facente
parte del nucleo familiare). In ogni caso devono essere messe in atfo e
documentate le misure e/o le procedure necessarie a prevenire la
contaminazione dei locali di lavorazione, delle attrezzature e degli alimenti.

. Nel valutare i sistemi e le procedure predisposte dagli OSA nell’ambito
dei propri programmi di autocontrollo, dovranno essere presi  in
considerazione i pericoli che, tenuto conto della natura delle lavorazioni e dei
prodofti, possono ragionevolmente presentarsi. Lo valutazione delle
procedure e dei sistemi predisposti e attuati dall’ OSA sard effettuata alla luce
delle indicazioni contenute nel documento “"Manuale operativo delle Autorita
Competenti Locali” (c.d. “Standard”].

° Anche per quanto riguarda l'applicazione del Reg. (CE) 2073/05 e
successive modifiche, dovranno essere applicati i principi di cui sopra. In
particolare nel determinare il numero dei campioni e delle unitd campionarie,
si terrd conto anche dell'entita produttiva.

. L'acgua utilizzata all’interno della struttura deve essere p@f@%::{

Nel caso in cul lo stabilimento sia allacciate alla rete pubblica, si eﬂ’g@’i} di
massima sufficienti le garanzie offerte in merito dall'ente gf;ﬁgi(}?@* Sono fatte
salve guelle condizioni nelle qudli, tenuto conto della particolare s%év@ﬁ@ﬁe
delio stabilimento, della presenza di serbatoi di accumulo, di fondi ciechi o di
altri fattori di rischio, it mantenimento delle caratteristiche previ me per 'acqua
potabile dovrd essere periodicamente verificata dall’OSA nell’ambito delle
proprie ;’;?QC%@EE?@ di autocontrolio. Nel Caso di stabilimenti soggetti «
riconoscimento ai sensi della vigente normativa comunitaria o nazionale, la
quadlita del @Ci:gsﬁ dovrda essere verificata almeno una volta, al momento
dell'inoltro della domanda di riconoscimento, da parte  di un %i}&?@‘?i}é@
pubblico o che abbia ¢ {}ﬁzj%‘s{?giz@ le prove accredifate [esami di cui ol D.Lgs
3172001 Al Il tabella A ~ controllo di routine). Successivamente @Gvs{z essere
effettuato un esame é}ﬁﬁ@? logico con cadenza almeno annuale secondo
quanto specificato nel piano di autocontrollo aziendale



Nel caso in cui 'approvvigionamento idrico provenga da una fonte diversa
dall’ rgueé@ﬁ@ pubblico, |l ;}f@flo di potabilita dovrd essere accertato con
analisi dei parametri sopra sgec CQ? {'m%egmf se del caso con ricerche
fé;:;%cfcé“f@ in relazione a elementi di significato sanitario conosciuti riscontrati
in precedenza su falda o suolo) condotta h;'esgo un laboratorio pubblico o
con prove accreditate prima dell’inizio dell’attivitd e quindi con cadenza
almeno annuale, da definirsi nell’ambito deke procedure di qutocontrolio
dello stabilimento

A disposizione per eventuali chiarimenti.

Distinti saluti.

IL DIRIGENTE U.O. PREVENZIONE IL DIRIGENTEM!/
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